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TEGYE MAGAT PROBARA MINDEN NAP.AZELSO HOZZAVALO A SIKERHEZ.

A tokéletesséq: talalva.

A vendéglatoiparban nincs helye a hibanak. Az Unox ezzel tisztaban van, és
a legambicidézusabb mindségi elvarasoknak és Uzleti kihivasoknak megfeleld
sUtéket és szolgaltatasokat kinal.

Ez az a fajta tokéletesség, ami mar az elsd pillantasra is észrevehetd.
Ugyanazokbdl a hozzavalokbol tevddik 6ssze, mint amihez a vevdk is
ragaszkodnak: megalkuvast nem ismeré min6éség, innovativ és merész
valasztasok, igazolt és mérhetd hatékonysag, valamint megbizhatdsag.

Az innovacidba vald befektetés azt jelenti, hogy a mindennapok kihivasait
teljesen Uj megvilagitasba helyezzik: attol kezdve, hogy minden egyes
mozdulatot értékre emellink, és azzal bezardlag, hogy az egész gyartasi
folyamatot leegyszer(sitjik. Mindez az On szempontjdbdl nézve maximalis
teljesitményt, szabadsagot, konnyl hasznalhatosagot és megtakaritast jelent.
Az Unox szamara pedig otletes egyszerusitést.
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HATEKONY. PRAKTIKUS. EGYSZERU. ALAPVETES.

Konnyud. Minden szemszdgbal.

Az analdg CHEFLUX™ kombi siték olyan profiknak lettek tervezve, akiknek egy rendkival
hatékony, minden felesleges felszereléstél mentes stitdre van sztkséguk.
A legnagyobb kapacitas és a legkevesebb helyigény tokéletes kombinacidja.

CHEFLUX™ 20, 12, 7 és 5 TEPSIK

A leggyakoribb és a hagyomanyos f6zési folyamatok eredményei kerlltek tdkéletesitésre az
UNOX fejlesztésében. A CHEFLUX™ stté a hatékonysdg és az alapvetd szikség parositasabal
szlletett. A hatékonysdgdra a garancia a végletekbe mené vizsgalatok, amik a stité6 minden
lehetséges telitettségében és valtozatos kdrnyezeti feltételekben allitotta probdnak a tdokéle-
tesen egységes f6zési eredményt. Az alapvetdsége pedig abban all, hogy pontosan ugy ter-
vezték, hogy mindent megadjon Onnek, amit egy profi siitétél varhat, a felesleges extrak nélkul.
A teljesitmény és az egyszer(ség kivald kombinacidja.



Mindség, teljesitmény, hagyomany.
Az Unox technologiak vallain: CHEFLUX™.




AIR.Plus

Egyseégesseg a fézesben.
Kompromisszumok nélkul.

Az UNOX a CHEFLUX™ stéjében alkalmazott AIR.Plus
technoldgidja tokéletes levegd- és hdbeloszlast
biztosit a f6z6kamrdban, ezaltal garantdlva a sités
egységességét mindenfajta edényben: a sitéd
legaljan levéktdl a legfelsébbekig.

A CHEFLUX™ suték 2 légsebessége kodzotti
valasztasi lehetéséggel barmilyen terméktipus
tokéletesre f6zhetd, legyen szd akar a legkdnnyebb,
vagy akar a leginkabb kényes finomsagokrol,
de még a nagymennyiségl hdéatadast igényld
termékekrol is.

STEAM.Plus
GOz.
Amikor csak kivanja.

A g6z egyet jelent az egészséges, konnyd
ételekkel, amik megtartjak élénk szineiket, sértetlen
szerkezetiket és valtozatlan izlket.

Az UNOX Steam.Plus technoldgidja lehetévé teszi a
féz6kamraban a pdra azonnali elddllitasdt 48-260 °C
kozott, a lehetd legjobb eredményt garantalva
minden egyes terméknek.

DRY.Plus
|z és allag.
Maximalis.

Husok sUtése vagy grillezése soran az ételbdl
felszabaduld pdra a f6 oka a fézési folyamat sordn
tapasztalt suly és izveszteségnek.

A DRY.Plus technoldgia eltavolitja a stitékamraban
jelenlevé nedvességet, mind ami az ételbdl
szarmazik, mindpedig amit az el6z6 stitési fazisban
a STEAM.Plus allitott el6.

A para eltdvolitdsa gyorsan és hatékonyan
torténik, ezaltal az étel izét intenzivebbé téve, és
olyan bizonyos eredményt nyujtva, ami még a
legmagasabb elvardsoknak is mindig megfelel.

Cooking Essentials
Innovativ €s hasznos.
Nelkuldzhetetlen a
mindennapi munkahoz.

Az innovativ Cooking Essentials tepsik és
racsok gyuUjteményével barmilyen fézési eljardst
alkalmazhat, ami egyébként csak tovabbi specidlis
felszerelésekkel lenne lehetséges.

A f6zés Osszes tipusdra van egy Cooking Essentials
megoldas: készlléke a grillezéstdl az olaj nélkuli
sUtésig, a piritastol a gbzolésig, a pizzatdol a
csirkékkel megrakott tepsikig.



CHEFLUX™ SUTOK.

GN 2/1 & 1/1

ECO g XV 4093 XV 1093
Kapacitas 20 GN 2/1 20 GN 1/1
Tavolsag 66 mm 66 mm
Frekvencia 50/ 60 Hz 50/ 60 Hz
FeszUltség 400 V ~ 3N 400 V ~ 3N
Elektromos teljesitmény 46,7 kW 29,7 kW
Méretek (Sz x Mé x Ma mm) 866x1237x1863 866x997x1863
Suly 190 kg 177 kg

GAS 0

Kapacitas

Tavolsag

Frekvencia

Fesziltség

Elektromos teljesitmény
Gaz

Méretek (Sz x Mé x Ma mm)
Suly

VEZERLOPANEL LEIRAS
CHEFLUX™ 20 TEPSIK VEZERLOPANEL LEIRAS
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1- F6zési id6 kapcsold

2 - Készenléti tzemmdd LED

3 - H6mérséklet kapcsold

4 - Hémérséklet LED

5 - Paratartalom kapcsold

6 - Lassu légkeverés bekapcsoldsa gomb
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CHEFLUX™ 12, 7 & TEPSIK VEZERLOPANEL LEIRAS.

o o o 1- Hémérséklet LED
© © f \ f ) l 2 - Fb&zésiidd kapcsold
| N S \ | 3- Hémérséklet kapcsolc’)l
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4 - Paratartalom kapcsolo
5 - Lassu légkeverés bekapcsoldsa gomb




XV 893

12 GN 1/1

67 mm

50 /60 Hz
400 V ~ 3N
15,8 kW
860x882x1250
112 Kg

XV 813 G
12 GN 11
67 mm
50 / 60 Hz
230 V ~ 1IN

1 kW

G20, G30: 20 kW / G25: 17 kW

860x882x1464
134 Kg

TULAJDONSAGOK m standard

FOZESI MODOK

Légkeveréses f6zés 30 °C - 260 °C

Légkeveréses f6zés + Parasitas 48 °C - 260 °C

Maximum el6melegitési hémérséklet 260 °C
LEGKEVERES A FOZOKAMRABAN

O Opcionalis

AIR.Plus technolégia: automatikusan iranyvalté ventilatorok

AIR.Plus technoldgia: két ventildtor sebesség
LEGKORSZABALYOZAS A FOZOKAMRABAN

XV 593

7 GN 11

67 mm

50 /60 Hz
400 V ~ 3N
10,5 kW
860x882x930
80 Kg

XV 513 G
7 GN 11

67 mm

50/ 60 Hz
230 V ~ 1IN
0,7 kW

G20, G30: 17,5 kW / G25: 14,6 kW

860x882x1144
108 kg

— Nem elérheté

DRY.Plus technoldgia: a nedvesség gyors kivonasara a sitékamrabol
STEAM.Plus technoldgia: parasitas bekapcsolasa kézileg

NAGYTELJESITMENYU ATMOSZFERIKUS GAZEGO

Spido.GAS™ technoldgia: alkalmas G20 / G25 / G30/ G31 gaztipusokhoz

Spido.GAS™ technoldgia: nagyteljesitményl egyenes csdves hdécseréld a szimmetrikus hdelosztasért

Spido.GAS™ technoldgia: egyenes cséves hdcseréld az egyszerli karbantartdsért

KIEGESZITO FUNKCIOK
Protek.SAFE™ technoldgia: maximalis héhatékonysdg és munkabiztonsag (hideg ajtolveg és kiilsé feltletek)
A fennmaradé fézési megjelenitése
Folyamatos mlikddés «INF»

SZABADALMAZTATOTT AJTO

Nagy tartéssagu és dénolajozé technopolimer zsanérok

Fordithaté nyitasi iranyu ajto, akar tizembe helyezés utan is (a 20 GN 2/1 és 20 GN 1/1 modellek kivételével)
Ajté poziciok 60°-120°-180° fokoknal

TECHNIKAI RESZLETEK
Lekerekitett rozsdamentes acél (AISI 304) f6z6tér a higiénia és a tisztitas kdnnyebbsége érdekében

Sutékamra vilagitas kilsé LED lampakkal (csak a 20 GN 2/1és 20 GN 1/1 modellnél)

Sutékamra vilagitas hosszantartd halogén lampakkal (csak a 12 GN 1/1 és 7 GN 1/1 modelleknél)
Nagy tartéssagu szénszadlas ajtdzar

Oldalra nyithaté belsé Uveg az ajté egyszer(ibb tisztitasdért

C-alaku rozsdamentes acél sutéracs-sinek
Kis stlyu - nagy teljesitményi szerkezet az innovativ anyagfelhasznalasnak kdszonhetéen

XV 393
5 GN 1/1
67 mm
50/ 60 Hz

230V ~1IN /400 V ~ 3N

7] kW
750x773x772
67 Kg




UNOX kiegészitok.
A konyhaban a kulonbséget a csapat jelenti.

A kimondottan a vendéglatoipar szamara fejlesztett Unox kiegésziték megnovelik és optimalizaljak az
On konyhajanak mikddését, valamint egy jol-felszerelt és sokoldali munkakdérnyezetté alakitjak.

Cooking Essentials

A Cooking Essentials tepsik és racsok Uj funkciokkal gazdagitjak a sutéjét, ezzel mind
koltségeket és helyet takaritva meg a konyhaban.

Azinnovativ Cooking Essentials tepsik és racsok gyljteményével barmilyen fézési eljarast
alkalmazhat, ami egyébként csak tovabbi specidlis felszerelésekkel lenne lehetséges,
mint példaul a hagyomanyos grillezék, serpenydk, gdézoléedények.

Semleges szekrény

Az Unox kiegészité felszereléseinek széles skalajaval a konyhdjaban rendelkezésre alld
teret maximalisan kihaszndlhatja. Egy tdébbfunkcids, valtozatos sutéteret alakithat ki
ktlonb6zd magassagu nyitott allvanyokkal és tarolészekrényekkel.

Nyitott allvany
Az alkalmazandd higiéniai szabvanyok alapjan megtervezett nyitott allvany tokéletes
tamasztékot nyujt, garantdlva az UNOX sttéinek mindenkori stabilitasat.

Zsurkocsik

Az Unox zsurkocsijainak segitségével el6készithet minden edényt és tanyért a fézéshez,
majd egyetlen biztonsagos és kdnnyed mozdulattal helyezheti be 6ket a sttébe.
Kitling valasztas a teljesen megrakott sitéhoz, hiszen csdkkentik az idét, mialatt az ajtd
nyitva van, ezaltal a kérnyezeti hdveszteséget.

UNOX.Pure

Kiléndsen kemény vagy szennyezett viz esetében az UNOX.Pure hasznalata javasolt.
Az UNOX.Pure szlrérendszer a vizminéséget a karbonat keménység jelentds
csokkentésével javitja, ezzel megelézve a vizké lerakodasat a sitbében.

Telepito készletek
Az On sutéjéhez sutd telepitd készletek egész sora elérhetd. Példaul az elsé telepitd
készlet tartalmaz lefolydszerelvényeket és ,,U” szifont. Ezen kiegésziték hasznalataval a

tokéletes telepités garantalt.






INTERNATIONAL

UNOX S.p.A.

UNOZ

INVENTIVE SIMPLIFICATION

Via Majorana 22 / 35010 Cadoneghe (PD) Italy
Tel +39 049 8657511 / Fax +39 049 8657555

info@unox.com

EUROPE
ITALY GERMANY UNITED KINGDOM SPAIN AUSTRIA
UNOX S.p.A. UNOX DEUTSCHLAND GmbH UNOX UK Ltd UNOX PROFESIONAL ESPANA S.L. UNOX OSTERREICH GmbH

E-mail: bestellung@unox.com
Tel. +43 800 880 963

E-mail: info.es@unox.com
Tel.: +34 900 82 89 43

E-mail: info@unoxuk.com
Tel.: +44 1252 851522

E-mail: info.de@unox.com
Tel.: +49 295198760

E-mail: info@unox.it
Tel.: +39 049 86 57 513

CZECH REPUBLIC

UNOX DISTRIBUTION s.r.0.
E-mail: info.cz@unox.com
Tel.: +420 241940 000

FRANCE

UNOX FRANCE s.a.s.

E-mail: info@unox.fr

Tel.: +33 47817 35 39

TURKEY

UNOX TURKEY

E-mail: info.tr@unox.com
Tel.: +90 530176 62 03

SCANDINAVIAN COUNTRIES CROATIA

UNOX SCANDINAVIAN COUNTRIES UNOX CROATIA
E-mail: info.se@unox.com E-mail: info@unox.it
Tel.: +46 (0)768 716 422 Tel.: +39 049 86 57 513

RUSSIAN COUNTRIES BELGIUM & LUXEMBOURG
UNOX RUSSIAN COUNTRIES UNOX FRANCE s.a.s.
E-mail: info.ru@unox.com  E-mail: info@unox.fr

Tel.: +7 985 3377 597 Tel.: +33 47817 35 39

PORTUGAL

UNOX PORTUGAL
E-mail: info.pt@unox.com
Tel.: +351 918 228 787

+7 915 397 48 38

ASIA, AFRICA & OCEANIA

AMERICA

MALAYSIA & SINGAPORE
UNOX (ASIA) SDN. BHD
E-mail: info.asia@unox.com
Tel.: +603-58797700

OTHER ASIAN COUNTRIES
UNOX (ASIA) SDN. BHD
E-mail: info.asia@unox.com
Tel.: +603-58797700

PHILIPPINES

UNOX PHILIPPINES

E-mail: info.asia@unox.com
Tel.: +63 998 541 3990

chetel=

UNOX SOUTH KOREA
O|M|: info.asia@unox.com
3} +82 10 4354 2856

FiE A\RHAE

UNOX TRADING (SHANGHAI) CO., LTD.
B F#B#F: info.china@unox.com
B +86 186 1630 7976

INDONESIA

UNOX INDONESIA

E-mail: info.asia@unox.com
Tel.: +62 81908852999

U.A.E.

UNOX MIDDLE EAST DMCC
E-mail: info.uae@unox.com
Tel.: +97155 426 3167

SOUTH AFRICA

UNOX SOUTH AFRICA
E-mail: info.sa@unox.com
Tel.: +27 845 05 52 35

AUSTRALIA

UNOX AUSTRALIA PTY LTD.
E-mail: info@unoxaustralia.com.au
Tel.: +61 3 9876 0803

www.unox.com

U.S.A. & CANADA

UNOX INC.

E-mail: infousa@unox.com
Tel.: +1800 489 8669

MEXICO

UNOX MEXICO, S. DER.L. DE C.V.
E-mail: info.mx@unox.com
Tel.: +52 1555 4314 180

COLOMBIA

UNOX COLOMBIA

E-mail: info.co@unox.com
Tel.: +39 366 70 87 210

A katalégusban szerepl6 adatok mindegyike bejelentés nélkil valtoztatasra kerulhet.

A képek kizardlag illusztracios céllal keriltek felhasznalasra.

Nyomtatva: 04-2017



